Woltorfer Landkrug
Am Paradies 12, 31224 Peine
Telefon 05171/295800

Meniivorschlige

Fiir Ihre Veranstaltung bitten wir Sie um eine Besprechung
3-4 Wochen vorher te[efomscﬁ zu vereinbaren! Vielen Dank!
Die Besprechungen konnen von Dienstag bis Donnerstag
von 16.00 ‘Uhr bis 19.00 ‘Uhr
vereinbart werden oder nach Absprache.

Vorspeisen

Melonensalat mit Schafskdse, Ruccola und Oliven 8,10 €
Kartoffelrosti mit Rdaucherlachs und Sour Creme 0,40 €

Gartenfrische Blattsalate mit Himbeervinaigrette und

gebratenen Poulardenbruststreifen 0,40 €
Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsofie 9,40 €
Frische bunte Tomaten mit Biiffelmozzarella 0,40 €
Carpaccio vom Rind mit Ruccola und Parmesan 10,50 €

Pfirsichfdcher mit Frischkdse
an rosa gebratenen Entenbrustscheiben 10,50 €

Bruschetta mit Aioli und Garnelen 10,50 €

Gebratener Ziegenkdse auf Ruccola
mit Birnen-Feigenmus und Honig 10,50 €

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Kraftbriihen und Cremesuppen

Hochzeitssuppe / Niedersachsensuppe 5,10 €
‘Wildkraftbriihe mit Steinpilzk(ofichen und Gemiisestreifen 5,10 €
Rinderkraftbriihe ,Celestine” mit Pfannkuchenstreifen 5,10 €

Tomatisierte Rinderkraftbriihe mit Parmesangrieffnocker(n 5,10 €

Petersilienwurzelsuppe mit frittiertem Ruccola 5,10 €
Maronencremesuppe mit Petersiliencroutons 5,10 €
Joghurt-Kartoffelcremesuppe mit Ruccolapesto 5,10 €
Gurkencreme mit gerosteten Pinienkernen 5,10 €
Indische Gefliigelcreme mit Hihnchenbrustwiirfel 5,10 €
Tomatencremesuppe “Chantilly” mit Sahnehaube 5,10 €
Hamburger Krebssuppe mit Eismeergarnelen 5,10 €
Brokkolicreme mit Mandelsahne 5,10 €
Mohren-Ingwercreme mit Sahnehaube 5,10 €
Champignoncremesuppe mit Sahnehaube 5,10 €

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Hauptgerichte

Schweine-Senfbraten und Poulardenbrust im Speckmantel, Rahmsofie
Champignon d la creme, Gemiise der Saison, Kartoffeln und Kroketten
19,80 €

Krustenbraten und Putenbrustbraten, Rahmsofe, Champignon d la
creme, Gemiise der Saison, Butterkartoffeln und Kroketten
19,80 €

Schweinefilet und Rindersaftbraten mit frischen Champignons
RahmsofSe, Gemiise der Saison, Kartoffeln und Kroketten
23,20 €

Piccata Milanese auf Ratatouillegemiise und Schweinefilet mit
Datteln und Gorgonzola tiberbacken, Mandelbrokkoli und
Meersalzkartoffeln

25,00 €

Rindersaftbraten mit Rotweinschalotten und
Poulardenbrust im Speckmantel, Rahmsofe, Champignon d la creme
Gemiise der Saison, Kartoffeln und Kroketten

23,20 €

Schweinefilet mit einer Mett-Pilzfiillung und geschmorte Ochsenbacke
mit frischen Rahmchampignons, Rahmsofe, Gemiise der Saison,
Kartoffelgratin und Kroketten

25,50 €

Rinderfilet und Schweinefilet mit Speckpfifferlingen, gebackenen
Friichten, Rahmsofle, Sc. Bernaise, Gemiise devr Saison,
Herzoginkartoffeln und Kroketten

31,20 €

Tafelspitz mit Meerrettichsofie, Gemiise der Saison, Schweinefilet mit
Datteln und Gorgonzola tiberbacken, Rahmsofe, Kroketten und
Kartoffeln

25,50 €

Schweinefilet und Wildschwein- oder Rehkeule mit Pfifferlingen
RahmsofSe, Gemiise der Saison, Herzoginkartoffeln und Kroketten
29,00 €

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Scheiben von der Barbarie Entenbrust auf Orangenhonigsofe und

Wildschwein- oder Rehkeule mit Rahmsofe

Gemiise der Saison, Rotkohl, Maccairekartoffeln und Kroketten
30,50 €

Wildsteaks aus der Keule mit Preiselbeerbutter und Schweinefilet,
Rotkohl, Gemiise der Saison, Kartoffelgratin und Kroketten
20,00 €

Rinderfilet und rosa gebratene Entenbrust, Rahmsofie, Orangensofe,
Gemiise der Saison, Rotkohl, Kartoffeln und Kroketten
32,30 €

Wildschwein- oder Rehriicken und Rekeule ,Baden Baden" Rahmsofe,
Pfifferlinge, Preiselbeerbirne, Rotkohl, Mandelbrokkoli
Kartoffeln und Kroketten

33,00 €

Rindergulasch mit Rotkohl und Spdtzle
18,00 €

Wildgulasch mit Rotkohl und Petersilienkartoffeln
19,00 €

Putengeschnetzeltes mit Blattsalat-Mandarinen-Joghurtdressing
Reis oder Spditzle
18,00 €

Gyros ( 300g ) mit Krautsalat, Zaziki und Baguette
16,00 €

Haxen mit Rahmsofe, Senf, Sauerkraut oder
Krautsalat und Kartoffelgratin
18,00 €

Krustenbraten mit Rahmsofe, Sauerkraut oder
Krautsalat und Kroketten
18,00 €

Schnitzel (3 Stiick pro Person) mit Champignonsofie, Paprikasofie und
geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln, Kroketten und Gemiise

24,40 €

Tafelspitz mit Meerrettichsofie, Speckbohnen und Petersilienkartoffeln
19,80 €

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Dessert

Schoko-, Vanille-, Limetten- und Waldbeercreme

2 Sorten Cremes mit Fis und warmen Friichten 7,30 €
Cup Danmark Vanilleeis mit warmer Schokoladensofie 6,50 €
Vanilleeis mit warmen Kirschen oder Himbeeren 6,50 €
Panna Cotta mit Frdbeermark 6,80 €

Apfel- und Bananenbeignets mit Zimtzucker
und Vanilleeis 6,80 €

Honig-Beerenparfait oder

Himbeervparfait mit Vanillesauce 6,80 €
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis 7,30 €
Dessertteller , Woltorfer Landkrug” 0,60 €
Crépe mit Caramel-Pfirsichfdcher und Vanilleeis 7,30 €
Apfelstrudel mit Vanilleeis 6,80 €

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Kalte Buffets ab 20 Personen

Niedersachsen Buffet 31,80 €
inkl. Suppe & Dessert

Brokkolicremesuppe mit Mandelsahne
* K ¥
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensofie
Matjesfilet mit voten Zwiebeln und sauren Gurken
Schinkenplatte und hausschlachte Mettwurst
kleine Hdihnchenschnitzel, Mettbdllchen
hausgemachtes Thiiringer Mett, Fierplatte
gerducherte Forelle und Riucherlachs
mit Meerrettichsahne
Tisbergsalat mit Mandarinen-Joghurt-Dressing
Tomatensalat, Nudelsalat, Rindfleischsalat
verschiedene Kdsesorten
Brot, Brotchen und Butter

* K ¥

Vanilleeis mit warmen Kirschen und warmer SchokosofSe

Gala Buffet 39,70 € pro Person
inkl. Suppe & Dessert

Joghurt-Kartoffelcremesuppe mit Ruccolapesto
* K ¥
Rehriicken auf Preiselbeersahne
Roastbeef mit Remoulade
Tafelspitz mit Krdutersofie
Rote Beete Carpaccio
Luftgetrockneter Schinken an einer Variation von Melone
gefiillte Poulardenbrust , Florentine”
rosa gebratene Entenbrust mit Sc. Cumberland
gebeizter Lachs mit Senf-Dill Sofie
kleine Auswahl an Réiucherfisch
Tier mit Crevetten garniert, Tomate-Mozzarella
Bohnen-Gurkensalat, Ceasarsalat mit Parmesan und Croutons
Gefliigelsalat ,,Indisch”
Kdsebrett
Baguette, Brotchen und Butter

* K ¥

Panna Cotta mit Erdbeermark

Alle Preise inkl. 19 % Mehrwertsteuer und Bedienung



Kalt-Warmes Buffet 1
ab 20 Pers ink[. Suppe und Dessert
€ 39,20

Mettbéllchen mit pikantem Dip, Melone-Schinken
Eierplatte, kleine Hahnchenschnitzel
Hausgemachtes Sauverfleisch mit RemouladensofRe
geraucherte Forelle mit Meerrettichsahne
Graved Lachs mit Senf-Dillsof3e
Blattsalate mit Mandarinen-Joghurt-Dressing
Bohnen~Gurkensalat, Tomatensalat, Deutsche Kasesorten

Poulardenbrust im Speckmantel auf Cha1npi8non alacreme
Krustenbraten mit Rahmsofle
Gemiise der Saison, Kartoffeln und Kroketten

Kalt-Warmes Buffet 2
ab 20 Pers. inkl. Suppe und Dessert
€43,20

Tonato vom Schweinefilet mit Thunfischsofe und Kapern
rosa gebratener Rehriicken auf Preiselbeersahne
8e{ﬁllte Poulardenbrust ,,Florentine“
rosa gebratene Entenbrust mit Sc. Cumberland
Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill Sof3e
kleine Auswahl an Réaucherfisch, Eier mit Crevetten garniert
Tomate~Mozzarella, Gurken-Schmand-Salat
Geﬂiigelsalat, Caesarsalat mit Parmesan und Croutons, Kasebrett

Piccata Milanese auf Ratatouillegemiise, Damwildsteaks aus der Keule
Mandelbrokkoli, Speckbohnen und Rotkohl
Spétzle, Salzkartoffeln und Kroketten
Zu diesen Buffets reichen wir Butter,
verschiedene Sorten Baguette und Brstchen

Suppen ay Wahl

Niedersachsensuppe, Tomatencremesuppe
Mshren-Ingwer-Cremesuppe, Brokkolicremesuppe

Desserts zur Wahl
Panna Cotta mit Erdbeermark
2 Cremés zur Wahl, Vanilleeis mit warmen Kirschen und warmer Schokosofle

Alle Preise inklusive 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



‘Warmes Buffet 1 ab 20 Personen
34,50 € pro Person
inkl. Suppe & Dessert

Krustenbraten auf Sauerkraut mit Rahmsofe
Poulardenbrust im Speckmantel auf Champignon a la creme
verschiedene Fischfilets mit Senf-Dillsofe
Gemiise der Saison, Kroketten und Kartoffeln

Warmes Buffet 2 ab 20 Personen
43,50 € pro Person
inkl. Suppe & Dessert

Hirschkalbskeule mit Rahmsofe, Preiselbeerbirne
Schweinefilet in Gorgonzolasofie
verschiedene Fischfilets mit Hummersofe
Gemiise der Saison, Kartoffelgratin, Kroketten und Basmatireis

Warmes Buffet 3 ab 20 Personen
47,00 € pro Person
inkl. Suppe & Dessert

Rinderfilet mit Pfifferlingen, Krduterbutter, Speckbohnen
und Knoblauch-Kartoffelecken
Lammfilet auf Ratatouillegemiise, Thymiansofie und Sahnekartoffeln
Doradenfilet auf Tomaten-Zwiebelgemiise
Weiflweinsofe und Basmatireis

Suppen zur Wahl
Niedersachsensuppe, Tomatencremesuppe
Mohren-Ingwer-Cremesuppe, Brokkolicremesuppe

Desserts zur Wahl
Panna Cotta mit Erdbeermark
2 Cremeés zur Wahl, Vanilleeis mit warmen Kirschen
und warmer Schokosofie

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Viva Italia Buffet ab 30 Personen
43,20 € pro Person

Suppe

Tomatisierte Rindevkraftbriihe mit Gemiisestreifen

kalte Speisen

Carpaccio vom Rinderfilet
Vitello Tonnato
Strauchtomaten mit Biiffelmozzarella
Parmaschinken mit Melonenauswahl
Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill Sofe
und verschiedene Gemiisesorten in O(
Ceasarsalat mit Parmesan und Croutons
Ttalienische Kdaseauswahl
Baguette, Brotchen und Butter

warme Speisen

Piccata Milanese auf Ratatouillegemiise mit Tomatensofie und Pasta
Spaghetti mit Pesto und Garnelen
geschmorte Lammkeule auf Grillgemiise und Knoblauch-
Kartoffelecken
Doradenfilets auf Zuckerschoten mit Hummersofie und Basmatireis

Dessert

Tiramisu
Panna cotta mit Evdbeermark

Canapés € 5,00 pro Stiick
Entenbrust, Hdahnchenbrust, Schweinefilet, Schinken, Ei mit Scampi

Roastbeef, Lachs, Forelle, Kdise
Lachstatar auf Pumpernickel

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



Barbecue 1 fiir 28,40 € pro Person

Bratwurst, Schinkengriller, Xdsegriller
Puten- und Nackensteark
£ verschiiedene Salate
(Niabatta
Knoblauchkartoffeln
Krdauterbutter, Senf, Xetchup, Barbecuesofie

Barbecue 2 [iir 31,50 € pro Person

Bratwurst, Schinkengriller
Putern- und Nackernsteak
Schafskdse
Lacthisfilet
Plannengemiise
4 verschiiedene Salate
(NHiabatta
Knoblauchkartoffeln
Krduterbutter
drverse Soffen

Barbecue 3 fur 29,70 € pro Person

Schwernefilet, Rinderfilet, Lammyfilet, Laclisfilet
Bratwurst, Xdsegriller, Schinkengriller
Schafskdse
Putensteak
Plannengemiise
4 verschiledene Salate
(hiabalta, Rosmarinkartoffeln
drverse SofSen und Bultersorien



Getrdnkepauschalen

Aperol Sprizz, Hugo, Sekt
alkoholfreie Getrcinke
Bier
diverse Schndpse, Mixgetrinke
Weiffwein, Rotwein
Espresso, Cappuccino

60,00 € pro Person
Die Getrdnkepauschale beschrdnkt sich auf 8 Stunden.

Fiir jede weitere Stunde berechnen wir 150,00 €.
Musiker werden mit je 30,00 € pauschal fiir Speisen & alkoholfreie
Getrinke abgerechnet
Kinder werden bei einer Pauschale wie folgt berechnet:

3-7 Jahre 15,00 € fiir Speisen & Getrdnke
7-13 Jahre 35,00 € fiir Speisen & Getrinke
ab 14 Jahren voll

Stuhlhusse 5,00 € pro Stuhl

Allgemeine Informationen zu Ihrer Veranstaltung

Fiir eine Besprechuny bitten wir Sie, einen Termin
3-4 Wochen vorher telefonisch zu vereinbaren!

Fiir ein Kaffee-Gedeck (Kaffee und Geschirr)
berechnen wir 9,00 € pro Person.

Zeitlicher Rahmen Ihre Veranstaltung:
Sehr gern konnen wir JThre Veranstaltung bis 4:00 Uhr in der Friih
betreuen, spdtestens bis zu dieser Uhrzeit sollte Thre Veranstaltung
ausgeklungen sein

Alle Preise inkl. 19% Mehrwertsteuer und Bedienung



